
Spécialités chinoises,
japonaises et thaïlandaises

Livraison à domicile gratuite*

Cui lin

Plats à emporter

RESTAURANT
ASIATIQUE

	 Plat A	 19,00

California surimi, avocat� (6 pièces)

California saumon, cheese� (6 pièces)

California thon, mangue� (6 pièces)

California thon cuit, tarama� (6 pièces)

	

	 Plat B	 16,50

Maki saumon� (6 pièces)

Maki radis mariné� (6 pièces)

Maki thon� (6 pièces)

California saumon, mangue� (6 pièces)

	

	 Plat C	 17,00

Nigiri saumon� (5 pièces)

Nigiri thon� (5 pièces)

	 Plat D	 19,50

Nigiri saumon� (3 pièces)

Nigiri thon� (2 pièces)

Nigiri crevettes� (1 pièces)

Nigiri oeufs de saumon� (1 pièces)

Nigiri surimi� (1 pièces)

California saumon, avocat� (6 pièces)

	

	 Plat E	 17,00

Nigiri saumon� (5 pièces)

Sashimi saumon� (5 pièces)

California saumon, avocat� (6 pièces)

	

	 Plat F	 18,00

Nigiri thon� (5 pièces)

Sashimi saumon� (5 pièces)

California thon, avocat� (6 pièces)

	 Sashimi (15 pièces)

Saumon� 16,00
Thon� 17,00
Mixte (saumon, thon)� 16,50

	

	 Nigiri (2 pièces)

Saumon� 4,00
Saumon, cheese� 4,50
Thon� 4,50
Thon, cheese� 5,00
œufs de saumon� 6,00
Anguille� 6,00
Tamago (omelette)� 4,00
Crevettes� 5,00
Avocat� 4,00
Surimi� 4,00
Hokkigai� 6,00

	 Maki (6 pièces)

Saumon� 4,50
Saumon, avocat� 4,50
Thon� 4,50
Thon, avocat� 4,50
Surimi, avocat� 4,50
Crevettes frites, avocat� 4,50
Radis mariné� 4,50
Anguilles� 4,50
Avocat, cheese� 4,50

	 California Maki (6 pièces)

Crabe, avocat� 6,50
Crevettes frites, avocat� 5,00
Saumon� 6,00
Saumon, avocat� 5,00
Thon� 5,50
Thon, avocat� 6,00
Thon cuit, avocat� 5,50

	 Soya Maki (6 pièces)�

Saumon� 4,00
Saumon, cheese� 4,50
Saumon, avocat� 4,50
Thon, avocat� 5,00
Thon cuit, avocat� 6,00
Radis� 6,00
Concombre, cheese� 4,00
Surimi, avocat� 5,00
Crevettes frites, avocat� 4,00

	 Boissons

Bière Asahi (33 cl)� 3,00
Bière Ting Tao (33 cl)� 2,80
Saké frois Ozeki, 13,5 % (20 cl)� 7,00
Coca ou Fanta (1,5 l) � 5,50
Côtes de Provence rosé� 15,00
Côtes du Rhône� 15,00
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	 Légumes et plats végétariens

91	 Légumes sautés à la façon Bouddhas � 10,50
92	 Fondue chinoise assortiments divers 1 - 2 - 4 - 14 

Minimum 2 couverts, réservez 24h à l’avance� 52,00
93	 Fondue de fruits de mer assortis 1 - 2 - 4 - 14

	 Minimum 2 couverts, réservez 24h à l’avance� 60,00
93	 Sole grillée au beurre et à l’ail 4� 19,80

	 Nos spécialités thaïlandaises : entrées

T1	 Potage piquant aux crevettes et à la citronnelle 4� 6,90
T2	 Bouillabaisse aux fruits de mer 2 - 14	�  7,90
T3	 Potage à la pulpe de coco et émincés de poulet Thaï 7

� 5,70
T4	 Rouleaux de printemps Thaï 9� 4,90
T5	 Beignets de poissons frits à la Thaï 4 - 14� 8,50
T6	 Saté Thaï (brochettes de viande) 3 - 7� 5,20
T7	 Assortiment d’entrées Thaï (2 couverts) 3 - 4 - 7 - 14� 18,80
T8	 Salade de langoustines parfumées (piquant) 4 - 5� 7,80 
T9	 Poulet au coco et feuilles de banane Thaï 7 - 11� 6,90
	

	 Plats

T10	 Poulet aux cinq parfums 3� 12,90
T11	 Poulet grillé à la citronnelle 3� 13,50
T12	 Poulet au curry et aux légumes Thaï 3� 12,90
T13	 Calamars grillés aux fines herbes de Thaïlande 14� 13,90
T14	 Canard laqué au curry vert et noix de coco 7� 15,50
T15	 Fruits de mer sautés aux légumes Thaï 2 - 4 - 14� 16,50
T16	 Langoustines sautées aux légumes frais 4� 15,20
T17	 Gambas grillées à la sauce piquante Thaï 4� 15,80
T18	 Bœuf sauté au curry 3� 13,90
T19	 Bœuf sauté aux feuilles de basilic (piquant) 3� 13,90
T20	 Nouilles sautées à la sauce Thaï 3 - 5� 12,90

	 Entrées

01	 Soupe à la tomate� 4,20
02	 Crème de nid d’hirondelles 3� 4,20
03	 Potage aux fruits de mer 2 - 4� 4,80
04	 Potage au poivre oriental (piquant) 3� 4,20
05	 Potage aux cheveux d’ange, 

bambous et champignons 3� 4,20
06	 Crème d’asperges au crabe 2 - 3� 4,50
07	 Potage aux raviolis chinois (wan tan) � 4,90
	

	 Salades

08	 Salade chinoise au poulet 3� 6,90
09	 Salade de soja au crabe 2 - 3� 7,30
10	 Salade spéciale maison 2 - 3 - 4� 8,50
	

	 Entrées

11	 Raviolis cantonais aux crevettes 1 - 4� 4,80
12	 Bouchées de porc cantonais 1� 4,50
13	 Croissants farcis 1� 4,50
14	 Assortiment à la vapeur (11-12-13) 1 - 4� 5,90
15	 Croquettes de chou au poulet (loempia) 1 - 6� 5,00
16	 Croquettes vietnamiennes (nems) 3� 6,00
17	 Hors d’œuvre variés chauds 1 - 6� 6,00
18	 Brochettes de scampis 3� 7,40
19	 Brochettes de poulet 3� 4,80
20	 Croquettes de chou au poulet et saté 3 - 6� 5,00
21	 Chaussons de viande grillée 1� 5,50
22	 Entrées spéciales Maison 3 - 4� 9,50
23	 Les danseuses grillées à l’ail � 8,90
24	 Scampis grillés, poivre et sel 4� 9,20
25	 Entrée Cui Lin 1 - 3 - 4� 8,50
	

	 Poulet

26	 Beignets de poulet spécial 

à la sauce piquante et aigre-douce 1 - 3� 14,50
27	 Poulet sauté aux trois parfums 3� 11,90
28	 Beignets de poulet aux ananas 1 - 3� 11,90
29	 Filet de poulet sauté 

aux bambous et champignons 3� 11,90
30	 Poulet aux noix de cajou 3 - 8� 11,90
31	 Poulet poivre et sel 3� 13,90
32	 Filet de poulet au curry 3 - 7� 11,90

	 Porc

33	 Filets de porc sautés aux champignons chinois 3� 11,50
34	 Filets de porc sautés 

aux piments rouges (wai koo) 3� 11,50
35	 Dés de porc frits à la sauce aigre-douce 1 - 3� 11,50
	

	 Boeuf

36	 Filet de boeuf sauté aux oignons 3� 12,50
37	 Bœuf sauté à la façon du Chef 3� 13,50
38	 Tranches de boeuf sauce piquante 3� 12,50
39	 Filet de boeuf sauté 

aux champignons et bambou 3� 12,90
40	 Bœuf sauté au curry 3 - 7� 12,50
	

	 Poissons et Crustacés

41	 Gambas à la vapeur et à l’ail 4� 16,50
42	 Scampis « Min Xia » sautés au beurre et à l’ail 4� 15,20
43	 Scampis sautés au gingembre 4� 15,20
44	 Langoustines aux légumes frais 4 - 6� 14,80
45	 Gambas grillées à l’ail 4� 16,50
46	 Langoustines frites à la sauce aigre-douce 1 - 4� 14,50
47	 Langoustines au curry 4  - 7� 14,80
48	 Cuisses de grenouilles sautées à l’ail, piquant� 14,50
49	 Calamars sautés aux légumes chinois 14� 13,90
50	 Poisson spécial préparé façon du Chef 4� 14,40
51	 Trois délices sautés aux légumes frais 4-6-8� 13,90
52	 Poulet et calamars sautés 

aux légumes chinois 4 - 14� 12,90
53	 Fruits de mer assortis sautés  

à la sauce Yuhsiang 2 - 4 - 6 - 14� 15,70
54	 Filet d’agneau sauté aux légumes Teppan 4 - 6� 14,50
55	 Caquelon de fruits de mer façon cantonnaise 2 - 6�15,70
	

	 Fruits de mer à la Royale

56	 Langoustines sautées, sauce Gon Bao 4 - 6 - 8� 15,20
57	 Emincés de coquilles Saint-Jacques 

à la sauce Gon Bao 2 - 6 - 8� 16,50
58	 Tranches de poulet et calamars sautés 

à la sauce Gon Bao 6 - 8  - 14� 13,90
59	 Calamars sautés à la sauce Gon Bao 6 - 8  - 14� 13,90
60	 Fruits de mer assortis 

sautés à la sauce Gon Bao 2 - 4  - 6  - 8  - 14� 16,20

	 Plats recommandés par notre Chef

61	 Scampis grillés poivre et sel 4 � 15,90
62	 Cuisses de grenouilles poivre et sel � 14,50
63	 Calamars poivre et au sel 4 � 13,50
64	 poisson frit poivre et sel 4 � 12,50
65	 Canard aux trois délices 4� 17,80
	

	 Canard

66	 Roulades de canard laqué de Pékin � 15,50
67	 Canard laqué à l’émincé d’orange � 14,90
68	 Canard sauté aux légumes chinois � 14,90
68a	Canard à la façon Cantonaise � 14,90
69	 Canard au champignons chinois� 15,50
70	 Canard préparé sur Teppan � 14,90
	

	 Spécialités sur plancha Teppan

71 	 Trois délices flambés sautés sur Teppan 4� 14,20
72	 Langoustines flambées 

et sautées sur Teppan 4� 14,90
73	 Filet de boeuf flambé et sauté sur Teppan� 13,90
74	 Scampis « Arc-en-ciel » 

sautés sur Teppan 4� 15,40
75	 Filet de poulet sauté sur Teppan 3� 13,50
76	 Calamars sautés sur Teppan 4� 13,90
77	 Fruits de mer assortis, 

flambés et sautés sur Teppan 2 -  4 - 14� 16,20
	

	 Nouilles et riz

78	 Nouilles fines sautées aux langoustines 1 - 3 - 4� 13,50
79	 Nouilles fines sautées maison 1 - 3 - 4� 12,90
80	 Vermicelles sautés 

à la façon Singapour (mihoen) 1 - 3 - 4� 11,50
81	 Riz sauté aux langoustines 1 - 3 - 4� 13,50
82	 Riz sauté au boeuf 1 - 3� 10,50
83	 Riz sauté au poulet 1 - 3� 10,50
84	 Riz sauté maison 1 - 3 - 4� 12,90
85	 Riz sauté à la façon cantonaise 1 - 3 - 4� 10,50
86	 Nouilles sautées aux langoustines 1 - 3 - 4� 13,50
87	 Nouilles sautées au boeuf 1 - 3� 10,50
88	 Nouilles sautées au poulet 1 - 3� 10,50
89	 Nouilles sautées Maison 1 - 3 - 4� 12,90
90	 Nouilees sautées nature 1 - 3� 6,00

CUI LIN
8, route de Luxembourg

L-4833 Rodange
Luxembourg

Pour toutes réservation :
Tél.: 26 50 16 98

*Livraison gratuite à partir de 15€ 
(Rodange, Pétange, Lamadelaine, Linger, 

Bascharage, Hautcharage, Sanem,
Niederkorn, Athus, Aubange et Longlaville)

Fermé le mardi sauf si jour férié

	 Légumes

91	 Légumes sautés à la façon Bouddhas� 10,50
92	 Fondue chinoise assortie� 52,00
	 Minimum 2 personnes, réservez 24h à l'avance

93	 Fondue de fruits de mer assortie� 60,00
	 Minimum 2 personnes, réservez 24h à l'avance

94	 Sole grillée au beurre et à l'ail� 19,80
	

	 Entrées

T1	 Potage piquant aux crevettes et à la citronnelle� 6,90
T2	 Bouillabaisse aux fruits de mer � 7,90
T3 	 Potage à la pulpe de coco  

et émincés de poulet thaï � 5,70
T4	 Rouleaux de printemps thaï � 4,90
T5	 Beignets de poissons frits à la thaï � 8,50
T6	 Saté thaï (brochettes de viande) � 5,20
T7	 Assortiment d’entrées thaï (2 couverts)� 18,80
T8	 Salade de langoustines parfumées (piquant) � 7,80
T9	 Poulet au coco et feuilles de banane thaï � 6,90
	

	 Plats

T10	 Poulet aux cinq parfums � 12,90
T11	 Poulet grillé à la citronnelle � 13,50
T12	 Poulet au curry et aux légumes thaï � 12,90
T13	 Calamars grillés aux fines herbes de Thaïlande � 13,90
T14	 Canard laqué au curry vert et noix de coco � 15,50
T15	 Fruits de mer sautés aux légumes thaï  � 16,50
T16	 Langoustines sautées aux légumes frais � 15,20
T17	 Gambas grillées à la sauce piquante thaï � 15,20
T18	 Bœuf sauté au curry � 15,80
T19	 Bœuf sauté aux feuilles de basilic (piquant)� 13,90
T20	 Nouilles sautées à la sauce thaï � 12,90


